      Линия отливки ирисных, желейных конфет вобрала в себя все лучшее и является наиболее передовой в настоящее время. Использует силиконовые формы для отливки конфет и снабжена автоматической пневмосистемой освобождения форм от конфет, с высоким уровнем автоматизации. Линия высокопроизводительная и позволяет отливать просто ирисные конфеты, двухцветные конфеты, с начинкой и конфеты в полоску с начинкой.
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Технические характеристики:

Производительность, кг/ч         -                 150                    /        300               /          450

Мах вес изделия , грамм          -                      7                    /            7               /              7

Скорость отливки, проходов/мин -              60                    /          60              /             60 

Мощность, Квт                      -                        20-40

Потребление сжатого воздуха  -                   0,5м3/мин 

Потребление пара, кг/ч                    -           250                  /         250             /            500
Давление пара, Мпа                                     0,2-0,6                 /    02-0,6              /   0,2-0,6

Потребление воды                   -                   1500 л/ч

Размеры                                    -                    16400х2000х2300мм

Вес                                             -                    6000кг

Необходимая температура воздуха в

 помещении для охлаждения, Град.С  -      22-25

Влажность, %                            -                    55
II.     Линия производства мягких и твердых конфет с начинкой и без нее (Тайвань-Китай). Состоит из установки  приготовления сиропных и конфетных масс под вакуумом , 3-х бункерного депозитора (агрегата отливочного)  с камерой желирования (охлаждения). Может поставляться как универсальный депозитор для отливки как мягкой, так и твердой конфеты 1 / 2 / 3-х цветной,  1 / 2-х цветной с начинкой, 2-х слойной (2разн.цвета) или как депозитор только для мягкой или только для твердой конфеты 

	№
	Наименование
	Кол-во,

шт.
	Цена за ед.,

тыс.руб.
	Сумма,

тыс.руб.
	Условия оплаты,

%
	Срок изготовл-я,

раб.дней

	1
	Агрегат отливочный 3х-бункерный с камерой желирования (охлаждения) для 1 / 2 / 3-х цветной,  1 / 2-х цветной с начинкой, 2-х слойной (2разн.цвета) (только мягкая конфета (ирис и др.) с начинкой по выбору
	1
	100,000$

(150кг/ч)
115,000$ (300кг/ч)

/    

130,000$ (450кг/ч) / 

170,000$ (600кг/ч)
	100,000$

 /

 115,000$
   / 

  130,000$
 / 

170,000$
	50
	90

	3
	Установка  приготовления карамельных масс под вакуумом  для 3-х бункерного депозитора (агрегата отливочного)
	1
	70,000$
	70,000$
	50
	90

	Итого стоимость линии (депозитор+кухня):


	170,000$
 /

 185,000$
   / 

  200,000$
 / 

240,000$
	.




Цена мягких конфет: USD170,000$ / 185,000$ / 200,000$ / 240,000$ на производительность 150кг/300кг/450кг/600кг соответственно  (каждая машина имеет 1 комплект матриц один для мягких конфет.). Каждый дополнительный комплект из матриц – 15,000$.
 Опция 1:

Для производства трехцветных конфет цена увеличивается на US$10,000.

Опция 2:

Если Заказчик выбирает следующие импортные части цена увеличивается на US$10.000:

       Части меняются на следующие брэнды:

1. Жидкокристаллический программируемый контроллер -          MITSUBISH (Япония)

2. Частотно-регулируемый привод - MITSUBISH (Япония)

3. Жидкокристалический монитор  -  EASYVIEW (Тайвань)

4. Электроника  - OMRON (Япония)

5. Пневматика  - FESTO (Германия)

6. Дозирующий насос  - NIKKISO EIKO (Япония)

       7. Охлаждающий компрессор  -  MANEUROP (Франция)
  Список основного оборудования:

Вся линия состоит из двух частей, кухни (комплекс оборудования для приготовления конфетных масс) и отливочного оборудования с системой охлаждения.  Состав линии с автоматической вакуумной сироповарочной установкой непрерывного действия и отливочного агрегата для мягких конфет в зависимости от производительности
	N п/п
	Состав оборудования
	Кол-во
	150
кг/ч
	300
кг/ч
	450
кг/ч
	600
кг/ч

	1
	Бак растворительный300л 
	1
	2
	2
	2
	4

	2
	1″ шестеренчатый насос
	1
	1
	1
	1
	2

	3
	Накопительная емкость 300л
	1
	1
	1
	1
	2

	4
	Кухня пленочного типа из нерж.стали
	1
	
	
	
	

	4-1
	Каркас
	1
	
	
	
	

	4-2
	Нагреватель
	1
	
	
	
	

	4-3
	Вакуумаппарат
	1
	
	
	
	

	4-4
	Каркас под пленочный аппарат
	1
	
	
	
	

	4-5
	Вакуумный насос
	1
	
	
	
	

	4-6
	Насос-дозатор
	1
	
	
	
	

	4-7
	Нагнетательный насос нерж.сталь+медь
	1
	
	
	
	

	4-8
	Клапан автоматического регулирования давления (spiraxsarco)
	2
	
	
	
	

	4-9
	Трубы и фитинги
	1
	
	
	
	

	4-10
	Жидкокристалический программируемый дисплей(Delta),  электрические компоненты (Schneider)
	1
	
	
	
	

	5
	Каркас Депозитора (отливочный агрегат) из нерж.стали
	1
	
	
	
	

	5-1
	Основной привод
	1
	
	
	
	

	5-2
	Охлаждающая система
	1
	
	
	
	

	5-3
	Смеситель для цветных ингридиентов и ароматизаторов ( двигатель SEW)
	2
	
	
	
	

	5-4
	NIKKISO – дозирующий насос
	4
	
	
	
	

	5-5
	Устройство для  подключения жидкокристалического монитора
	1
	
	
	
	

	5-6
	Бункер для двухцветных конфет с устройством нагнетания, трубопроводной арматурой и аксессуарами
	1
	
	
	
	

	5-7
	Матрицы для конфет (штук)
	
	500
	1000
	1500
	2000


Список оборудования в картинках:

1) Емкость для растворения
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2) Насос шестеренчатый
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3) Накопительный бак
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4) Аппарат для варки ирисных масс 
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Характеристики:
Аппарат специально спроектирован для производства высококачественной ирисной массы. Он использует пар для варки масс. Он также снабжен крутящимися лопастями-скребками (с регулировкой скорости вращения) во избежание пригорания массы во время варки. Ирисные конфеты, карамельные конфеты могут быть произведены на этом оборудовании.
Основные технические характеристики:

Производительность: 300кг/ч
Общая мощность: 5.5Квт
Вес каждой партии варки: 160кг, Время варки: 35мин
Потребление пара рекомендуемое: 300кг/ч; 0.7Мпа
Размер: L1800 x W1450 x H2350мм
Вес: 1500кг

АГРЕГАТ ОТЛИВОЧНЫЙ  + Баки с подогревом                  КУХНЯ
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Агрегат отливочный с комплектом силиконовых           Механизм выбивания силиконовых матриц
Матриц  (1  500шт.), пр-ть 450кг/ч (изделие 7гр.) 

Срок поставки:

Срок изготовления: 60~80 календ.дней, срок доставки до Москвы: 45 календ.дней. Стоимость 40 футового контейнера – 12.500USD.

Условия поставки:

СИФ, г.Москва
Условия платежа:

50% - авансовый платеж, 40% после уведомления об отгрузке с завода Поставщика, остаток платежа 10% должен быть оплачен сразу же после прибытия в Российский порт.

Пусконаладка:

     Шеф-монтажные, пуско-наладочные работы, обучение персонала, технологическая поддержка, стоимость перелета специалистов Поставщика(1200-1500USD/чел.), 50USD в день с человека техническому персоналу, визовое оформление, трансфер, непредвиденные расходы – 7% от стоимости оборудования с НДС. Для пусконаладки небходимы два человека в течение 15 дней. Стоимость услуг переводчика обсуждаются отдельно, по желанию Заказчик сам может предоставить переводчика.

     Но Заказчик должен оплачивать за свой счет проживание у Заказчика, питание, перемещения на территории Заказчика и др.

     Шеф-монтажные работы оплачиваются ЗАКАЗЧИКОМ  на условиях 30% авансового платежа общей стоимости шеф-монтажных работ на расчётный счёт ПОДРЯДЧИКА  в течение 5-ти рабочих  дней с момента подписания настоящего Договора, 60% после уведомления ЗАКАЗЧИКА об готовности отгрузки оборудования со склада Поставщика или ж/д станции. Окончательный расчет  в размере 10% производится в течение пяти дней с момента подписания Акта выполненных работ сторонами настоящего Договора.

Гарантия:

    Продавец гарантирует качество в течение 12 месяцев начиная с даты установки.

* Может растворять сахар и патоку быстро, может достигать полного расстворения с добавлением однородных масс в продукт.


* Нет отложений и перегрева сиропа.


* Используется пар для расстворения, быстрый, экономичный, удобный. 


Объем: 300л, Рабочее давление:0.15Мпа,


Рабочая температура: 120град.








* Специально изготовлен для для перекачки сиропа в накопительный бак или котел.  


* Сконструирован с защитой от избытка давления.


Диаметр: 1дюйм; Произв-ть: 3.3 м3/ч, 55л/мин.; Выхоодное давление: 0.32Мпа; Скорость: 1420об/мин;Мощность:1.1Квт








Этот накопительный бак используется для накопления сиропа, перемешивания его с ароматизаторами и колерами.


Мощность: 0.75Квт, Внутр.диаметр: Φ700мм 


Внешние размеры: Φ800мм x 1700мм











